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Vlitunter druckt sich die Seriosität einer
.ellerei in Entscheidungen aus, die zwat

chmerzlich sind, aber auch notwendig, um
las eigene Renommee und die Interessen
Ler Kunden zu schützen. So strich man hier
Liesmal die 2002er Gewächse aus dem Pro

iramm. Weder der Chianti Classico Castel-
r di Brolio noch der Casalferro erschienen
Iso, ebenso wenig der Chianti Classico Roc'
a Guicciarda Riserva - mit der Folge, das
lie Kellerei nach zehn Dreigläsergewimen
rintereinander in unserem großen Finale
:rstmals nicht präsent und ihr Angebot
rngewohnt beschränkt war. Am besten kam
roch der Campo Ceni '03 zurecht, ein IGT.
Vein, der ausschließlich aus Sangiovese be
eitet wird. Die typischen Fruchtnoten be
rerschen sein Bukett, ein sanftes Tannin
ühn der weiche, umhüllende Geschmack
nir sich, der eine gute Progression an den
lag legt. Der Chianti Classico Broiio '03 ver
nochte paradoxerweise nicht so zu glänznn
vie sein Vorgänger, der ja eigentlich einem
rchwächeren Jahrgang entsprungen war:
\ndererseits hatte die 2002er Version von

enen Weinpartien profitiert, die als zu min'
lerwertig für die Spitzenetiketten eingestuft
vorden waren. Aus kellerrechnischer Sicht
st am 2003er sicherlich nichts auszusetzen;
loch erscheint er erwas einfach gestrich
rnd alkohollastig. Eines Glases würdig be
änden wir den weichen, reifen Sangiovese
rormulae '03, und mehr war uns auch nicht
ler in kleinen Fässern ausgebaute Chardon'
ray Torricella '04 wert, der mit den Süßholz'
roten allzu inflationär umgeht.

r Camoo Ceni '03 tl 4',
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f freuen uns über die Rückkehr von
i Ricasoli Firidolfi in unseren Füh-

lange Jahre hatte er das Präsidenten-
beim Consorzio del Marchio Storico

Classico innegehabt, bevor dieses
um mit dem Gallo Nero -

schwarzen Hahn - ais Symbol imJahr
mit dem Consorzio Vino Chianti Clas-
verschmolz. Dass er von der Materie

ineMenge versteht, unterstrich er nun mit
ansehnlichen Etikettenduo. Von sei-

etwa 200 Hektar Gr-r.rnd hat er unqefähr
Hektar den Reben gewidmet - 25 Hek-
sind als Chianti-Classico-Flächen aus-

- und der Aufsicht von Raffaello
unterstellt. während im Keller Federi-

Saderini seine önologische Kompetenz
Besonders gelungen erschien uns

2002er Jahrgangswein, der sich sogar
ins Finale durchschlug. Zu einem strah-

. nicht allzu intensiven Rubinrot stellt
inzwar einfaches, aber köstliches Bukett

. in dem man klar Fruchte wie Kir-
und Erdbeeren ausmacht. Seine man-

Üppigkeit am Gaumen gleicht er
ausnehmende Eleganz, Ausgewogen-

eine ordentliche Portion Frische sowie
feine, jedoch gut verteilte Tanninkom-

ponente aus. Die erfreulich persistente
Darbietung findet einen saftigen Abschluss.
l{uancenreich bei der tiefiubinroten Riser-
ra'01 das Duftprogramm, in dem auf Ter-
lilmoten von Leder und Tabak eine ganze
kihe fruchtiger Eindrücke - von Kirschen
bis zu Pflaumen - mit ergänzenden balsa-
mrchen Zwischentönen folgen. Den mar-

Tanninen stellt der Geschmack in
stattlichen Struktur eine mächtiee Al-

und eine Säurekraft gegenüber,
fur eine erbauliche Süffigkeit sorgt.
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Chianti Cl. '02

Chianti Cl. Ris. '01

Chianti  Cl.  Mil lennio Ris. '90

T
lhr Zs Produktionsjahr konnte diese Kel-
lerei 2004 feiern. Ins Leben gerufen wurde
sie alierdings bereits 1975 von Raffaele Ros-
setti. Heute gehört sie James B. Sherwood,
der die 14 Hektar Rebenbestände wie auch
das önologische Ressort in die Hände von
Simone Monciatti gelegt hat. Feierlaune kam
nun wieder auf angesichts des jüngsten Pro-
gramms, aus dem der 50 & 50 herausragte,
ein Gemeinschaftsprojekt mit der Montepul-
ciano-Kellerei Avignonesi. Sie steuert den
Merlot bei, der neben Sangiovese in dem
inzwischen schon routinierten Finalteilneh-
mer enthalten ist. Komplex und elegant
wirkt sein Bukett mit den hervorstechenden
Aromen dunkler Früchte und kontrastie-
renden Balsamnoten. Geschlossen tritt das
geschmeidige Tannin in dem reichen und
krafwollen Geschmack auf, der zrletzt eF
freulichen Tiefgang beweist. Ebenfalls vor-
züglich der Chianti Classico'01, dessen dich-
tes Rubinrot eine aromatische Dufwerbin-
dung aus fruchtigen, reifen Pflaumennoten
und Ahnungen von Graphit umhülit. Der
solide Geschmack besticht durch eine impo-
sante Struktur, ein maßvolies, gut verteiltes
Tannin und viel Persistenz in dem saftigen
Abgang. Interessant wie die eindringliche
Farbe fanden wir beim Solare '00 (Sangiove-

se und efwas Malvasia nera) seine prdgn n'
ten Andeutungen reifer Früchte, zwischen
denen Tertiärnoten von Leder und Tabak
anklingen, und schließlich den kraftvoll und
rund anlaufenden Geschmack mit dem mar-
kanten Tannin und dynamischen Finish.
Nicht eben meisterlich geriet das Bukett
beim Chardonnay '03: Zunächst reserviert,
offenbart es dann einen mineralischen Stich.
Der mittelprächtige Körper bringt einen
gefälligen, aber nicht allzu langen Abgang
zuwege.
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