Die letzten Hiigel der
Murge fallen sanft zur
Adria hin ab. Lisst
man die Striinde von Trani,
Bisceglic und Molfetta hin-
ter sich und entfernt sich von
der Autobahn und der etwa
30 km nordwestlich von Ba-
ri gelegenen Stadt Corato,
so priigen Acker und Felder
immer stirker das Bild der
Landschaft. Allméhlich steigt
die StraBie bis auf 300 bis
400 m Hohe an. Dann sieht
man vor sich die unverwech-
selbare Silhouette der Burg
Castel del Monte, in streng
geometrischer Form im
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Der von Francesco Liantonio
geleitete Weinbaubetrieb
Torrevento befindet sich
an den Hangen der Alta
Murgia im Gebiet der Doc

Castel del Monte

13. Jahrhundert erbaut. Der
Habsburger-Kaiser Friedrich
I1. wihlte damals diesen Platz
auf dem 540 m hohen Berg
fiir seine neue Burg aus. In
dieser Umgebung befindet

sich Torrevento, rundum von
Reben der unterschiedlichsten
Sorten umgeben. Vor allem
stehen hier regionale Rebsor-
ten. Zwischen den langen Rei-
hen der Reben sieht man hin




Von den 400 ha Rebfidche des
Unternehmens befinden sich
120 ha im Familienbesitz.

und weder eine der typischen
Spitzhiitten Apuliens, so ge-
nannte Trulli, die einst den
Winzern, Schiifern und Bau-
ern als Schutzhiitte dienten.
Heute sind sie Zeugnisse des
biuerlichen Lebens vergange-
ner Zeiten.

Das Weinbauunternchmen
Torrevento leitet seinen Namen
von dem Gebiet ab, in dem es
sich befindet, Der Familienbe-
trieb besteht in seiner jetzigen
Form seit iiber 15 Jahren und

e e 0000000

wird von Francesco Liantonio
geleitet. Nach seinem Univer-
sitiitsstudium entschloss er
sich im Jahr 1988, gemeinsam
mit seinem Vetter Gianroc-
co, dem Weingut der Familie
neue Impulse zu geben. Wein-
bau betreibt seine Familie
schon seit 1920. Zu Beginn
produzierte sic Wein in Palo
del Collo, nicht weit von der
Stadt Corato entfernt. Nach
dem I1. Weltkrieg wuchs das
Unternehmen. Vorwiegend
wurde offener Verschnittwein
verkauft, wie es damals in
Apulien iiblich war. Der Wein
war kriftig und robust, und er

Der Wein reift zwischen den
dicken Mauern im Keller
eines ehemaligen Klosters

war im Norden Italiens, in der
Toskana und im Piemont, und
sogar im Ausland begehrt.
In den Jahren 1988 und 1989
inderte sich alles. Mit dem
Einsatz und der Begeisterung
von Francesco und Gianrocco
wurde cin unternchmerisches
Firmenkonzept entwickelt, an
dessen Umsetzung alle Perso-
nen im Betrieb beteiligt wa-
ren, im Weinberg, im Keller
und in der Verwaltung.

Francesco Liantonio erklirt:
,Ich hatte ein festes Ziel im
Auge. Ich wollte ein Unter-
nehmen entwickeln, das den
Produkten unserer Region zu

Francesco Liantonio treibt
die um 1920 begonnene
Arheit der Familie voran.

mehr Geltung verhilft.” In-
nerhalb weniger Jahre erwarb
die Familie neue Weinberge
sowie ein ehemaliges Klo-
ster aus dem 17. Jahrhundert.
Dieses befand sich in Torre-
vento, und hier entstand die
neue Kellerei. Das Kloster
mit seinen 1,5 m dicken Trok-
kenmauern und einem 8 m
tiefen Keller wurde zu einem
idealen Ort fiir die Weinberei-
tung und seine Lagerung. Mit
seinem unternehmerischen
Einsatz schaffte es Francesco
Liantonio, Torrevento zu eci-
nem Symbol fiir dic Wein-
produktion in Apulien werden
zu lassen. Aber nicht nur der
Unternehmergeist stand da-
hinter, sondern auch die Liebe
zu den heimischen Produkten,
fiir die er schon tatig ist, seit er
23 Jahre alt war.

Zum Besitz von Torrevento
gehéren 120 ha Weinland.
Hinzu kommen weitere 200
ha, iiber die Vertriige mit an-
deren Winzern abgeschlos-
sen wurden. Torrevento ge-
hért heute zu den bedeutend-
sten Weinproduzenten der
Region. Es gibt viele Griinde
fiir den Erfolg. Einer diirfte
darin liegen, dass man von
Anfang an den Schwerpunkt
auf heimische Rebsorten leg-
te. Damit bewirkte Torrevento
gleichzeitig die Wiederbele-
bung vicler dieser Sorten. Ei-
ne davon ist Nero di Troia,
eine heute sehr geschitzte
Rotweintraube, aus der gute,
jung trinkbare Weine entste-
hen. Die Liebe zu den Wei-
nen Apuliens wird erginzt
von einer engen Bindung an
Geschichte und Kultur des
Gebietes von Alta Murgia. In-
zwischen ist Francesco Lian-
tonio auch Prisident des Ver-
cins ,,Strade dei Vini di Castel
del Monte™ (Weinstraen von
Castel del Monte).

Mit Fleil und Eifer und
dem Wissen vom Wert des
heimischen Bodens und sei-
ner Produkte eroberte Tor-
revento den Markt. 2 Mio.
Flaschen Wein werden jihr-
lich abgefiillt, von denen 60
bis 70 % exportiert werden.

Sie sind Botschafter des Cha- P
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Der Produzent

rakters und der Qualitit des
Weins von Apulien in der
ganzen Welt. Dieser Wein ist
allerdings in keinem Super-
markt zu finden, sondern aus-
schlielich in Weinfachhand-
lungen und in Restaurants.
Und er wird direkt an Privat-
abnchmer verkauft. Dahinter
steht eine klare Linie der Fa-
milie Liantonio: ,,Dies ist nach
unserer Meinung der richtige
Weg, um dem Verbraucher
unsere Geschichte, Kultur und
die Region Apulien niher zu
bringen und ihn mit der Hin-
gabe und Liebe vertraut zu
machen, mit der wir unsere
Weine produzieren. Wir las-
sen uns auch nicht auf cinen
Preiskampf ein, denn wir wis-
sen, dass wir ein sehr gutes
Preis-/Leistungs-Verhiltnis
bieten.”

Typizitiit und regionale Bin-
dung werden heute von man-
chen Leuten als reines Marke-
tinginstrument missbraucht.
Doch bei Torrevento stehen
diese Begriffe an der richtigen
Stelle. Es werden vorwiegend
heimische Rebsorten gepflegt,
Cabernet Sauvignon und Ca-
bernet Franc nur in geringen
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Kultiviert werden die
Rebsorten Aglianico, Uva
di Troia und Bombino Nero.

Mengen. Die Boden sind karg
und steinig, aber fiir den Wein-
bau bestens geeignet.

Die wichtigste Rebsorte bei
Torrevento ist Uva di Troia,
manchmal auch Nero di Troia

genannt. Sie ist eine ganz
typische Rebsorte fiir das
Gebiet um Castel del Monte,
in dem schon in antiker Zeit
Wein kultiviert wurde. Die
Trauben reifen erst Mitte Ok-

tober. Sie sind recht klein. Thr
Wein ist reich an Farbe und
Tanninen, die ihm eine lange
Lagerung erlauben. Wihrend
der Girung muss man darauf
achten, dass die Schalen auf

Empfohlene Weine

Das Unternehmen Torrevento produziert
eine Reihe verschiedener Weintypen. Die
Trauben dazu stammen sowohl von Castel
del Monte als auch aus Salento und dem
Itria-Tal. Es werden fast nur autochthone
Rebsorten verarbeitet. Hier die Weine, die
unseren Fachleuten am besten gefielen:

TORRE DEL FALCO

NERO DI TROIA

48
& o TORREVENTO
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Vigna Pedale, Spitzenwein, der als Doc
Castel del Monte Rosso Riserva aus Nero

di Trola hergestellt wird und 12 Monate in
groBen Holzfassern reift. Sein Preis: 10 Euro.
Torre dl Falco Murgia Igt aus Nero di Troia
fir 8,50 Euro; Sine Nomine (10 Euro) und
Faneros (6,50 Euro), beide Salice Salentino

SALICE SALENTINO
ROSSO
13

FANER(




keinen Fall linger als 7 bis 8
Tage im Most bleiben, betont
man bei Torrevento. Andern-
falls konnten die Tannine zu
kraftig werden. Nero di Troia
duftet angenehm fruchtig

nach Sauverkirschen, Kirschen
und Waldfriichten, und er be-
sitzt eine gute Struktur.

Die anderen Rotweinsorten
von Torrevento rund um die
Burg von Castel del Monte

aus 90 % Negroamaro und
10 % Malvasia Nera (Sine
Nera ist ein Riserva mit 12
Monaten Fassreifung). Zwei
Weiweine unter der Marke
Pastini, Cupa Valle d'itria Igt
aus Uva Bianco d'Alessano

I PASTINI

(8 Euro) und Rampone Valle
d'itria Igt aus Fiano Minutolo
(16,50 Euro). Beide Weine
sind angenehm aromatisch.
Sie beweisen, dass in Apulien
auch sehr gute WeiBwelne
entstehen kdnnen.

LAGE

Das Unternehmen
Torrevento befindet sich
im nordwestlichen Teil
des Murgia-Gebietes.

Es hat seinen Sitz in
einem ehemaligen
Kloster in der Lage
Torrevento.

Man findet den Betrieb
an der ProvinzstraBe 234
(friher StaatsstraBe 170)
bei km 10,600

(Tel. +39. 080.8980923;
Fax +39. 080.8980944).

sind vor allem Aglianico, eine
der wichtigsten Traubensorten
Siiditaliens, und Bombino Ne-
ro, vorwiegend fiir Rosé-Wei-
ne benutzt.

Die Bodenschicht in diesem
Gebiet reicht nicht sehr tief.
Schon nach etwa einem hal-
ben Meter liegt Fels unter der
Erde. Der Boden ist kalkhal-
tig und trocken, inshesondere
wihrend des warmen Kli-
mas im Sommer. Gerade sei-
ne Kargheit macht ihn ideal
fiir den Weinbau. Zusitzlich
herrscht hier bei Castel del
Monte ein deutlicher Tem-
peraturunterschied zwischen
Tag und Nacht. Dies unter-
stiitzt die Trauben bei der Bil-
dung von Aromen und Tan-
ninen. Zu Torrevento gehort
auch cin Weingut im Itria-Tal.
Die Weine von dort werden
unter dem Namen ,,1 Pastini*
angeboten. Das Gebiet liegt
ctwas weiter siidostlich, Es ist
besonders fiir Weiweine ge-
eignet. Das Klima ist hier et-
was kiihler, und auch hier gibt

es deutliche Tag-und-Nacht-
Unterschiede. Der Boden ist
fruchtbarer. Er ist eisenhal-
tig und sicht deshalb rot aus.
Hier wachsen Fiano Minutolo,
Verdeca und Bianco di Ales-
sandria, alles typische Reb-
sorten Apuliens. Aus ihnen
entstehen priichtige Weiliwei-
ne. Eine ganz besondere Trau-
bensorte ist Fiano Minutolo,
auch als aromatischer Fiano
bezeichnet. Die Sorte stammt
aus der Gegend von Bitonto
und ist ganz anders als Fiano
di Avellino. Sie ist ausgespro-
chen Aroma-intensiv mit No-
ten von Rosen, Siidfriichten
und Honig. Aus ihr entstehen
sehr schone Weine mit einem
grofien Potential. Sie triigt ci-
nen wichtigen Teil zum Reich-
tum apulischer Rebsorten bei.
Torrevento hat auch Vertrige
mit einigen Produzenten in
Salento abgeschlossen, wo et-
wa 15 ha bewirtschaftet wer-
den. Die dortigen Rebsorten
sind Negroamaro und Malva-
sia Nera, typische Trauben fiir
das Gebiet zwischen Brindisi
und Lecce. Sie vervollstindi-
gen das Spektrum der Rebsor-
ten in Apulien.

Auch wenn der Erfolg der
Familie Liantonio mit ihrer
Hinwendung zu regionalen
Rebsorten gesichert zu sein
scheint, fordert der heifs um-
kidmpfte Weinmarkt jeden Tag
aufs Neue heraus und verlangt
standige Aufimerksamkeit und
eine leidenschaftliche Hinga-
be an die Arbeit im Weinbel
und im Keller.
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