Insel

% 150wl nach 23 Lihr, als
Elch das Weingut Di Majo

Morante by Campoman-
no crrciche: mehr als pwlbll Stun-
den hat dic Reise von Hamburg
in die entlegene Ecke Siditaliens
godauert, Molise? Man weill
nichis dber Molise, selbsi das ia-
lienche Fremdenverkehrsamit

Weit ab der beriihmten
Weinbauregionen Italiens macht
Alessio di Majo Norante
herrlich warme, weiche Weine

Alessio di Majo Norfante und

;-:?'-"_' \

sein Datmatiner Lucky vor den Reben

im abgelegenen Molise

fern der Strome

schaliswassenschaliler hat wvor
lauter Familien- und Rebiilirsor-
e sopar verschwitzt, mit der Ein
{ihrung des Euro dic Proisc ru
crhihen, womdglich als cinziger
italienischer Winzer, Dariber fr
gert or sich cin hisschen. Schlicl-
hch muss er Ricardo Cotarella
bezahlen, semmen Weinberater.

kann keine Auskunil geben, ob
man das oder der Molise sagt,
Die nach dem Aosta-Tal kleinste
Region ltalicns hat bescheidene 23 Kilomeler Kiste ewi-
schen Abrueeen und Apulicn. Doch wenn ¢s ¢in Name ge-
schalft haben sollie, Gber die Landesgrenzen hinaus wahr-
genommen rd werden. dann st es s Majo Morante, Dias
liegl daran, dass Alessio di Majo Noranie warme, weiche
Rotweine machi, die uncrireulich teuer wiren, siammiten
sie nus der Toskona - oder wenn Alessio scharl aul Chrna-
maonl oder Geld wire s er aber nicht. Der vtudierte Wirt-

TEXT

VERONIKA CHECELILS

den berihmien Mann aus Lim-
brign, Wir wollen nicht unhiflich
seim, gehen endlich ins Haus
Alessio di Majo Noranie und seine Lebensgelihmin Edyia
haben mil dem Abendessen gewartel, Molise Bt chen cine
Insel fern der Strome™, sagl Alessio und nimmi mir das
schlechie Gewrssen wegen der splitén Ankunfi. In einer
groben, gemitlichen Landhausklche ist der Relekioriums-
tisch gedeck. Jetet blod keine Pasta mehr aufsetren, Billel-
morzarella mit Tomatensalat rewcht und die Klassmche
Hauvmannmukont des Sddenss .-'h.u'l'h:!r_1|'|¢:l:|ut'|::| ul miat Tomale



und Parmesan, cine Parmigiana rum Niederknien. . Sic wi-
re noch besser, wenn die Auberginensireifen nicht gebra-
ten, sondern gegrillt wiren. Meine GroBmutter hat gegen
das Biltere der Aubergine immer Schokoladenstickchen
untergemischi™, erklart Alessio, der in Neapel aufwuchs
und frither nur die Ferien auf dem 180 Hektar grofien
Landgut verbrachie. Zum Essen entkorkl der schlaksige
41-Jihrige rundichst cinen der wenigen Weillen des Hauses;
B3 Prozent seiner Produktion sind Rote. Biblos heibt die
Assemblage aus den antiken Rebsorten Falanghina, die ci-
ne erinschende Sdure besteuert, und Greco, die als aroma-
tische Sorte Erinnerungen an weiben Pfirsich und Netz-
melone ins Glas spiell. Eigenwillig behauptet er sich gegen
die kriiftige Parmigiana. ..Zu Lachs ist er auch toll-, sagt
Alessio, als es aus dem Babyfon kriiht. Luigi, der zweijihri-
ge Kronprinz, gibt keine Rube. Edyta Ubernimmt. Aufl der
Pinzra Espagna in Rom hat es rwischen der Breslauerin
und Alessio gefunki, damals, vor zehn Jahren, war sie
Sprachstudentin. Dic Familic lebt heute withrend der Schul-
zeit in Rom, die vierjihrige Marianna geht in cinen Rudolf-
Steincr-Kindergarten, Edvtas 14-jiihrige Daria auf cin neu-

~Wahrend der Lese fiihle ich mich wie in
einem Schiff auf offenem Meer. Du
musst auf das reagieren, was kommt.“

sprachliches Gymnasium. Alessio pendelt zwischen Rom
und Campomarino. Auf Edytas Rickkehr warten wir ver-
geblich, probieren noch die Roten vom Weinpaket und
streifen die Launen der Weinkritik. Die Roten und das Tag-
werk lasten auf unseren Lidern, der Gedanke an Luigis und
Mariannas morgendliche Aktivitdt treibt uns ins Betl.

Der Tag bringt die Insel ans Licht. Uber 40 Hektar Reb-
sificke umgeben die Arienda, ein unendliches Dach aus
Weinlaub, Is1 die Pergola noch ein zeitgemiBes Reb-Erzie-
hungssystem im Siden? (Es gibt im Weinbau [iir nichts cin
Patentrezepl. Man kann Glick haben oder aus Fehlern ler-
nen. Uberall und in jeder Situation ist es anders Wihrend
der Lese fihle ich mich wie in ¢inem Schiff aufl offenem
Meer. Du musst auf das reagicren. was kommt.* Gliick hat
er mit dicsem Stilck Erde, aufl dem immer cine leichie Brise
weht und vor 30 Jahren ¢in MOnch mit Winschelrute drei
Quellen entdeckt und das Wasserproblem geldst hat. Un-
kraut wird seit jeher gezupft und nicht vergiltet. .. Bio waren
wir schon, als wir noch nicht wussten, was Bio ist™, meint
Alessio und lacht, was ér s¢lten tut. Es ist nicht das ge-
segnele Land und die moderne Kellertechnik, dic Di
Majo Norante zu einem ungewGhnlichen Weingut machen,
es 151 Alessios bewussier Umgang mit den Dingen des Le-
bens. Aus den alten Fissern hat er Kaminholz geschlagen,
den Inhalt angefangener Wasserflaschen schiittet er zusam-
mecn, legl die Reste der Parmigiana swischen Brotscheiben
und gibt sie den Kindern mit zum Strand. An ihm oder
Edyta ist kein Statussymbol zu entdecken, die Autos sind
Familienkutschen - aber das Bliro im Keller kinnte er mal
streichen lassen...
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Der samtig-wilirzi-
ge Klassiker des
Weinguts war
1968 die erste
Assemblage aus
drei Viertel Mon-
tepulciano, der
meistangebauten
Sorte Molises,
und einem Viertel
des tiefgrindigen
Aglianico. Eine
Entdeckung

dazu sind Tag-
liatelle mit
weiBien Triffeln.

WEINANGEBOT

2002 SANGIO-
VESE TERRA
DEGLI OSCI

im Stahltank und
groflen Holzfass
ausgebaut, ist
dieser Role ein
Leichtgewicht,
aber verbliffend
rund. Alessio,
der viel kocht,
serviert ihn mit
16 Grad zu Rdu-
cherfisch, Klas-
sisch dazu sind
Salami, Pasta
Bologness, La-
sagne in brodo.

2000 CONTADO
AGLIANICO
Dicht, extrakd-
reich, endlos ist
dieser Wein aus
dem Bamique.
Der Geschmack:
halt, was die
Mase verspricht:
S5G8holr, lohan-
nisheere, Kaffes,
weiche Tannine,
EEIrAgen von
Sdure. Alessio
will hn zu Pflau-
men und mit Kas-
tanien gefiliter
Gans probieren,
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