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Ein Erfolgsjahr fiir Nicodemo und Antonio
Librandi: Thr Gravello hat wieder einmal mit
einer glinzenden Leistung die drei Gliser
erobert. In dem 2005er manifestiert sich
endgiiltig der stilistische Wandel der letzten
Jahre. Ohne Struktur und Konzentration aus
den Augen zu verlieren, legt der jiingste
Grapello aus Gaglioppo und 30 Prozent Ca-
bernet Sauvignon eine elegante Sohle aufs
Parkett. Anfangs noch etwas harsch, zieht
sein balsamisch grundiertes Bukett schlief3-
lich simtliche Register von Waldbeeren
tiber Schokolade bis hin zu Tabak; die Pro-
gression beschleunigen ein voller Korper
und ein dichtes Tannin, das den Weg fiir
den Endlosabgang auf der Grundlage von
Kaffee bereitet. Finalgast auch der fruchtige,
tonische Magno Megonio, ein reinsortiger
Magliocco mit siiRem, voll integriertem Tan-
nin und einer beachtlichen aromatischen
Persistenz. Mit seinem vielfiltigen Duftprofil
prunkt der Passito Le Passule aus Mantoni-
co, ein sinnlich-stiBes Geschopf mit Fri-
schegarantie. Ebenfalls ein reinsortiger Man-
tonico ist der nach hellen Friichten und Blii-
ten duftende Efeso, dessen strapazierfahiges
Sdurekostlim nicht an einem angenehmen
Mineralabgang hindert.
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